
   

Ohjelma 
 
Keskiviikko 10.10.2012 
 
Klo 9.30 Ilmoittautuminen ja kahvi  
 
Klo 10.00 Seminaarin avaus 

Erkki Välimäki, kehitysjohtaja, Seinäjoen kaupunki 
 
Elintarvike- ja luonnontuoteala Etelä-Pohjanmaalla 
 
Session puheenjohtajana Sami Kurki, johtaja, professori, Helsingin yliopisto, Ruralia-instituutti 
 
Klo 10.20 Elintarvike- ja luonnontuotealan yrittäjyys ja kehittämistyö Etelä-Pohjanmaalla 
 Kaisa Penttilä, ohjelmapäällikkö, Foodwest Oy, Elintarvikekehityksen klusteriohjelma 
 
Klo 10.50 Ruokaprovinssi ja InnoAreena – ruoan ja hyvinvoinnin yhteistyöllä tuloksiin 
 Irma Jaakkola, projektipäällikkö, Seinäjoen seudun elinkeinokeskus 
 
Klo 11.15 Elintarvikekehitys ja -tutkimus Etelä-Pohjanmaalla – Makua, terveyttä ja uusia 

elämyksiä 
 Anu Hopia, professori, Seinäjoen yliopistokeskus / Turun yliopisto 
 
Klo 11.40 Epakset – uutta pohjalaista ruokakulttuuria 

Jani Unkeri, puheenjohtaja, Etelä-Pohjanmaan Keittiömestarit ry / keittiömestari, 
Juurella -ruokaravintola 

 
Klo 12.00  Lounas ja tutustuminen näyttelytilan tuotteisiin ja materiaaleihin 
 
Lähiraaka-aineet mahdollisuutena 
 
Session puheenjohtajana Kirsi Viljanen, lähiruokakoordinaattori, MMM 
 
Klo 13.20 Luonnontuotteiden käyttö elintarvikealalla 
 Simo Moisio, toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry 
 
Klo 13.50 Metsämarjojen kansainväliset markkinat 

Antti Väliaho, toimitusjohtaja, Foodwest Oy 
 
Klo 14.10 Tietoisku: Sitran tutkimusyhteenvetojen päivitys 

Marja-Leena Laitinen, kehitysjohtaja, Kuopio Innovation Oy 
 
Klo 14.15 Metsien luonnontuotteista lisäpontta luomun nousuun 
 Rainer Peltola, vanhempi tutkija, MTT 
 
Klo 14.30  Kahvitauko, tutustuminen näyttelytilan tuotteisiin ja materiaaleihin 
 
Klo 15.00 New Paths to market Traditional and Innovated NWFPs on Italian Mountain Areas 

Antonio Brunori, Secretary General, PEFC-Italia and Gian Antonio Battistel, PhD, 
Fondazione Edmund Mach di San Michele all'Adige, Italy 

 
Klo 15.45 Paikalliset elintarvikealan yritykset saavat valtakunnallista näkyvyyttä aitojamakuja.fi -

sivustolla 
 Päivi Töyli, projektipäällikkö, Turun yliopisto, Koulutus- ja kehittämiskeskus Brahea 
 
Klo 16.00 Hallituksen lähiruokaohjelma 
 Kirsi Viljanen, lähiruokakoordinaattori, MMM 
 
Klo 16.30 Loppukeskustelu 



   

 
Klo 19 Ohjelmallinen päivällinen, teemana kekri 
 Hotelli-Ravintola Alma (Ruukintie 4, Seinäjoki) 
 
 
Torstai 11.10.2012 
 
Klo 8.30 Seminaaripäivän avaus 

Heidi Valtari, erityisasiantuntija, Ruoka-Suomi -teemaryhmä ja 
Juha Rutanen, erityisasiantuntija, Luonnontuotealan teemaryhmä 

 
Yritysten tuotteet kauppaan ja kuluttajille 
 
Session puheenjohtajana Heidi Valtari, erityisasiantuntija, Ruoka-Suomi -teemaryhmä 
 
Klo 8.45 Elintarvikealan pienten tavarantoimittajien valmentaminen kaupan 

yhteistyökumppaneina – Mikroyrityshankkeen tulokset ja ajatuksia jatkosta 
 Ilkka Nieminen, johtaja, Päivittäistavarakauppa ry 
 Jukka Jokiranta, toimitusjohtaja, FocusIt Oy 
 
Klo 10.15 Jäljitettävyydestä tuotteille kilpailuetua 
 Jouko Kirjavainen, kehityspäällikkö, Foodwest Oy 
 
Klo 10.40  Smoothiet mukaan matkaan! 
 
Klo 10.50 Lähtö tutustumiskäynneille (sisältäen lounas ja kahvit), kaksi vaihtoehtoista 

opintoretkeä: 
 
Retkeily 1, Jalasjärven ja Kauhajoen suunta: 
 
  Pramia Oy, Tilausravintola Mihinämoon, Jalasjärvi 

http://www.pramia.fi/ 
 
Oy Linseed Protein Finland Ltd, Kauhajoki 
http://www.linseed.fi/ 
 

  Nordic Bioextracts Norbiox Oy, Kauhajoki 
http://www.norbiox.fi/ 
 
Kukkasmäen Marjatila, Kauhajoki 
http://www.kukkasmaenmarjatila.fi/ 

 
Klo 16.00 Paluu Seinäjoen rautatieasemalle 
 
 
Retkeily 2, Seinäjoen ja Lapuan suunta: 
 

Jussin Viini ja Kellovalimo Somppi Ky, Lapua 
http://www.jussinviini.fi/ 
 
Lakeuden peruna- ja juureskuorimo Oy, Lapua 
 
Tukkutalo Heinonen Oy, Seinäjoki 
http://www.tukkutalo.fi/ 

 
Klo 15.00 Paluu Seinäjoen rautatieasemalle 
 


