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Pohjois-Karjalan Aikuisopisto
www.pkky.fi/aiko

• Elintarvikepalvelut

• Matkailu- ja ravitsemispalvelut• Matkailu- ja ravitsemispalvelut

• Maatalous- ja puutarhapalvelut

• Linnunniemi



Elintarvikealan koordinointihanke 
Pohjois-Karjalassa

www.pkky.fi/aiko/elo

• kaikille avoin elinkeinojen kehittämishanke:

– elintarvikealan maakunnallinen 
hankekoordinointi koko tuotantoketjun hankekoordinointi koko tuotantoketjun 
osalta alkutuotannosta jatkojalostukseen 

– mikro- ja keskisuurten yritysten 
kehittäminen



Hankeyhteistyötä
• Maakunnan elintarvikealan hankekoordinointi: 

– Laadukasta Riistayrittämistä  

– Karelia à la Carte

– Uutta yritystoimintaa Pohjois-Karjalaan luonnon 
funktionaalisista aineista

– Tiedosta Taitoon

– Hyvää Yhdessä – Hyvää Yhdessä 

– Kalasta Pohjois-Karjalassa 

– Joko Tiedät? 

– Hunajahanke

– Koivunmahlaverkostohanke

– Innovatiiviset elintarvikeverkostot Keski-Karjalassa





Elintarvikeala Pohjois-Karjalassa

• Elintarvikealan yrityksiä n. 150 kpl

• Lukumääräisesti eniten leipomoja, paljon 
PPY-yrityksiäPPY-yrityksiä
– marjat, kala, liha, sieni, vilja, maidonjalostus 

• www.aitojamakuja.fi

• www.iloistaosaamista.fi





Pohjoiskarjalaisten tuotteiden 
markkinat…

• Ravintolat
– keittiömestariyhteistyö

• Kuntaruokailu• Kuntaruokailu
– kuntapäättäjät, hankinnat

• Vähittäiskauppa 



Markkina-avauksia 
pohjoiskarjalaisille tuotteille

• ravintolat
– Ravintola Juuri, Lasipalatsi, Royal-ravintolat

– Joensuu-menu ravintolat

– Herukanlehti-kuohujuoma, riista, karjalaiset 
leivonnaiset, järvikalatuotteet, sienet

– Karelian Food Forum-tapahtumat tärkein 
markkinointitapahtuma



Joensuulaiset ravintolat mukana makujen Suomi-verkostossa



Jari Etelälahti, Maatilatori Eat&Joy, Helsinki



Ravintola Juuren ”Sapaksia”, Helsinki



FUNKTIONAALISUUS

LUOMU

KESTÄVÄ 
KEHITYS

TARINAT

ALKUPERÄ

MUKAVUUDENHALU

HELPPOUS
KIIRE -SLOWFOOD

VERTICAL FARMING

TULEVAISUUDEN 
TRENDEJÄ…

SUPERRUOKA

HELPPOUS
KIIRE -SLOWFOOD

SOSIAALINEN MEDIA
COSMETOFOOD

UUSI TEKNOLOGIA



Tulevaisuudessa voittaa se, joka

• saa tuntemaan olosi turvalliseksi

• auttaa tekemään ruokaa nopeasti, mutta hyvällä 
omallatunnolla

• valmistaa tuotteita, joilla voi määritellä 
identiteettiä

• tekee terveellistä ja ympäristöystävällisesti 
valmistettua ruokaa



Kestävä tulevaisuus?

• Vuoteen 2050 globaalit päästöt 
puolitettava

• Suomessa kasvihuonepäästöjä 
vähennettävä 80% vuoteen 2050 vähennettävä 80% vuoteen 2050 
mennessä

• Ruoka n. 20% ilmastopäästöistä, 45% 
rehevöittävästä vaikutuksesta


