
 

 
 
 
 

 

ELINTARVIKETEOLLISUUDEN NOUSUTRENDI:  
KRYO-PROSESSOINTI  

 
Tutustumis- ja verkostoitumismatka 

yritysten edustajille 
 
 

Uuden kylmäteknologian (freeze drying, cryo-milling) käyttö elintarvikkeiden kuivauksessa ja jalostuksessa 
yleistyy maailmalla nopeasti. Menetelmä mahdollistaa uudet tuoteinnovaatiot, sillä siinä pohjoisen 
puhtaiden raaka-aineiden aromit, ravinto- ja suoja-aineet sekä värit säilyvät ennennäkemättömällä 
tavalla. Käyttökohteiksi sopivat mm.  marjat, sienet, yrtit ja juurekset, mutta myös liha ja kala.  

Lähde mukaamme katsomaan, kuinka teknologia toimii käytännössä ja mitä mahdollisuuksia se voi 
tuoda juuri Sinun liiketoimintaasi. Ja keskustelemaan, kuinka yritysten ja tutkimuksen kesken 
voitaisiin yhteistyötä tehostaa tuotekehityksessä, tuotannossa ja markkinoinnissa. 

 

Ajankohta: 3.–4.4.2017 (paluu 5.4. puolella)  

Hinta: Noin 500 euroa/osallistuja + alv 24 %. Sis. lennot, siirtymiset Espoossa ja 
Englannissa, majoituksen (1hh, sis. aamupalan) sekä ohjelman (ei sisällä 
ruokailuja). Hinta täsmentyy osallistujamäärän vahvistuttua.  

 
Ilmoittautuminen: Sitovat ilmoittautumiset 22.2.2017 mennessä tästä linkistä.  
  
Kohteissa kielenä on englanti. 
 
Lisätietoja:  

Timo Tahvanainen, puh. 050 443 2950, timo.tahvanainen@tiedepuisto.fi 
Terttu Kinnunen, puh. 050 339 4992, terttu.kinnunen@tiedepuisto.fi 

  

Tervetuloa mukaan!  
 
 
Vihreän kasvun keskus -hanke tukee yritysten edustajien matkaa kustantamalla noin puolet matkan 
yleiskuluista (muille kuin yrityksille matkan hinta noin 1000 e/hlö). Matkalle mahtuu noin 12 ensimmäisenä 
ilmoittautunutta yritysedustajaa, ryhmän tavoiteltu koko on 16 osallistujaa. Matkan järjestävät yhteistyössä 
Joensuu Tiedepuisto Oy, PIKES Oy, KETI Oy ja Luke. 

 
 
 
 

https://www.webropolsurveys.com/S/212C2B244C634D1D.par


 

 
 
 
 

 

 
 
Ohjelmaluonnos 
 
Maanantai 3.4.2017 
 
05.50-06.50  Lento Joensuu - Helsinki 
 Aamiainen  
10.00-12.00 Yritysvierailu Nature Lyotech Oy, Espoo  

Semi-industrial size freeze drying facility for botanical materials such as berries, 
mushroom, vegetables, etc.) 

12.00-13.00 Lounas 
16.00-17.10  Lento Helsinki - Lontoo 
17.10-18.10  Matkustaminen Basinstokeen ja majoitus 
19.00 Päivällinen ja tutustuminen 
 
 
Tiistai 4.4.2017 
 
7.00-7.45 Aamiainen 
7.45 Lähtö vierailukohteeseen 
8.00-12.00 Yritysvierailu: Air Products PLC  

Introduction to Airproducts’ Cryogenic Food Processing solutions. Visit to Food 
Service Laboratories.  

12.00-13.00 Lounas  
13.00-14:30 Yritysvierailu jatkuu 
14.30 Matkustaminen Lontooseen 
18.05-23.00 Lento Lontoo - Helsinki 
23.40-00.40  Lento Helsinki – Joensuu (Huomaa: paluu Joensuuhun keskiviikon puolella) 
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