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ScanlLab Oy on Eviran hyvaksyma
FINAS -akkreditoitu laboratorio

= ent. Oulun elintarvike- ja ymparistolaboratorio

= mm Elintarvikelain ja Terveydensuojelulain nojalla Eviran " i
hyvaksyma laboratorio K ‘,

= Eviran hyvaksynta elintarvikkeiden osalta kattaa omavalvonta- |
ja viranomaistutkimukset

- _Ilz_llNlﬁ\S akkreditointipalvelun akkreditoima testauslaboratorio

= |SO 17025 —standardin mukainen laatujarjestelma
= |aatujarjestelma = kirg'alliset toimintaohjeet ja kattava sisainen

ja ulkoinen valvonta teknisessa toiminnassa ja
Johtamisjarjestelméssa

I,

(A
FINAS

Finnish Accreditation Service
T114 (EN ISO/IEC 17025)
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ScanlLab Oy

"Olemme monipuolinen elintarvike- ja ymparistoalan
palvelulaboratorio. Turvaamme nopeat ja asiakaslahtoiset
tutkimukset lahipalveluna”
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Pitka kokemus elintarvikkeiden
mikrobiologisesta testauksesta

= monenlaisia elintarvikkeita, mm:
= lihoja (mm nauta, siipikarjanliha, poro), raakoja,
kypsia, ruokavalmisteita
= kaloja
= maitotuotteita (mm raakamaito, juustot, maitojauhe,
hapanmaitotuotteet) :

= kasviksia (mm salaatteja, kuivattuja yrtteja,
ruokavalmisteita)

= viranomaisnaytteita, omavalvontanaytteita,
tuotekehitysta, sailyvyysnaytteita

= tutkimukset asiakkaan pyynnon mukaisesti ja
laboratorio myos opastaa tutkimusten
valinnassa

= lainsaadantd, laboratorioille ja toimijoille suunnatut
ohjeistukset ja laboratorion pitka kokemus
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Elintarvikkeiden mikrobiologiset vaatimukset,
komission asetuksen (EY) No 2073/2005
soveltaminen, Eviran ohje 10501/1

= Liite 5. Kasvis- ja hedelmatuotteita valmistava elintarvikehuoneisto
= Tuotendaytteiden turvallisuusvaatimukset:
= salmonella: sellaisenaan syotavat paloitellut hedelmat ja vinannekset

= Listeria monocytogenes: sellaisenaan syotavat kasvis- ga_ o
hedelmatuotteet (naytteenotto painottuen sellaisiin tuotteisiin, joissa
Listeria voi kasvaa)

= tuotteet, joissa L. monocytogenes voi kasvaa
= tuotteet, joissa L. monocytogenes ei kasva
= pH<44, taiaw < 0,92, tai pH < 5,0 ja aw < 0,94, tai pakastettu, tai myyntiaika alle 5 vrk

= Prosessihygieniavaatimus:
= E. coli: paloitelluille hedelmille ja kasviksille

= Tuotantoymparistbnaytteista: E. coli tai vaihtoehtoisesti enterobakteerit,
L. monocytogenes, salmonella tai Yersinia
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Elintarviketeollisuusliitto; Elintarvikkeiden
mikrobiologisia ohjausarvoja viimeisena
kayttopaivana — Suositus 4.3.2015

= www.etl.fi/aineistot/ohjeet

= oppaan yhtena tarkoituksena laboratorioiden
kaytantojen yhdenmukaistaminen mikrobiologisissa
ohjearvoissa

= Mikrobikriteeriasetusta taydentava, sisa téé_ohg’e_istusta
muiden kuin Mikrobikriteeriasetuksessa mainittujen
patogeenien tutkimiseksi

= perustuu elintarviketeollisuusyritysten
omavalvontatuloksiin

= tehty yhteistyossa mikrobiologian asiantuntijoiden
kanssa

= tyoryhmassa mukana elintarviketeollisuuden, Eviran ja
laboratorioiden edustajia
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Elintarviketeollisuusliitto; Elintarvikkeiden
mikrobiologisia ohjausarvoja viimeisena
kayttopaivana — Suositus 4.3.2015

" tutkittavat mikrobit valitaan riskiperusteisesti
(kaikkia el tarvitse tutkia saanndllisesti), ja vol tutkia
tarvittaessa myos muita

= sailyvyystestauksissa lisaksi aistinvarainen arviointi

= suositellut ohjearvot tuotteen viimeisena
kayttopaivana
= jos m ylittyy toistuvasti, on arvioitava tilanne (pikku m)
= jos M ylittyy, on tehtava riskinarviointi ja tarvittaessa
toimenpiteet (iso M)
= suositus: trendiseuranta tali muutosten seuranta vs.
yksittainen analyysi
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Elintarviketeollisuusliitto; Elintarvikkeiden
mikrobiologisia ohjausarvoja viimeisena
kayttopaivana — Suositus 4.3.2015

= Kuivatut kasviperaiset: Mausteet, kuivatut yrtit,

teeainekset
= sellaisenaan syotavat

= Kokonaismikrobit

= Hiivat

* Homeet

= Bacillus cereus —ryhma

= Escherichia coli

= Sulfiittia pelkistavat klostridit
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Elintarviketeollisuusliitto; Elintarvikkeiden
mikrobiologisia ohjausarvoja viimeisena
kayttopaivana — Suositus 4.3.2015

= Tuoreet kasvikset: Salaatit, raasteet seka voilelvat
ja sampylat, joissa raakoja raaka-aineita
= sellaisenaan syotavat, teollisuuden valmistamat

= Hilvat

= Homeet

= Bacillus cereus —ryhma

= Koagulaasipositiiviset stafylokokit
= Escherichia coli
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Pohjois-Suomen alueellinen elintarvikehygienian

valvontasuunnitelma, Elintarvikeviraston

valvontasarjan julkaisu 2/1992, Marjatta Rantala

| 7.2. MAUSTEET
|| i

ta. Valon m&&rs on kasvukauden aikana runsas »
' esimerkiksi tillissi on todettu muodostuvan Egig:‘aeraita
) mdn kuin etel&mpand viljeltdessi. M ,
suotavaa my&s verraten puhtaan ym,
- Maustevihannesten s#ilémist 't
 onnistumista varten tarvitaa
- nopeasti, jotta homehtumista
f el saa olla liian korkea, |
kdrsii. Maustevihanneksi
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Maustevihannekset
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Pohjois-Suomen alueellinen elintarvikehygienian
valvontasuunnitelma, Elintarvikeviraston
valvontasarjan julkaisu 2/1992, Marjatta Rantala

Arvostelu: Asal
pmy/g Cl. pex
Hyva: Ag

valttava:
Huono:

Toimenpiteet:

xl
x
9.5.2017 Luonnon raaka-aineiden kuivaus- ja laatupaiva ‘ ScanLab

Ympdristéalan palvelulaboratorio



Elintarviketeollisuuden HACCP —pohjainen
omavalvontaohje, Kasvis- ja marjateollisuus, Versio
5/2006, ETL, Evira, Laatuketju

= Julkaisussa listatut raaka-aineisiin liittyvat
mikrobiologiset vaarat:

= mullan alla kasvavat
Listeria monocytogenes
Yersinia

Bacillus

Clostridium perfringens
Clostridium botulinum

= EHEC

= lehtivihannekset, sipulit, kaalit, vihanneshedelmat

= ylla mainittujen lisdna kasteluveden mukana tulevat: muut
patogeenit ja virukset

X
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Elintarviketeollisuuden HACCP —pohjainen
omavalvontaohje, Kasvis- ja marjateollisuus, Versio

5/2006, ETL, Evira, Laatuketju

= jatkuu..
= 1dut
= salmonella
= viljellyt sienet ei havaittuja mikrobiologisia vaaroja
= luonnonsienet
= hiivat ja homeet
= Kuivatut mausteet
= jtidlliset mikrobit
= salmonella

dristéalan palvelulaboratorio
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Mikrobien kasvuvaatimuksista:
kosteus, lampotila, pH

= aw (vesiaktiivisuus): bakteerit vaativat kasvaakseen kp[keaa_¥mpéristdn
vesiaktiivisuutta, yleensa yli aw 0.95, esim homeet lisdantyva
kuivemmissakin olosuhteissa.

: PH_(happamuus): bakteerien optimi 6-8, mutta kasvavat myo0s sita
éalajemmalla pH —alueella, joillakin viruksilla, hiivoilla ja homeilla jopa pH

= lampotila: tuhoutumislampatila vaihtelee, itidlliset bakteerit hyvin
kKestavia kuumuudelle ja itiot itse asiassa voivat aktivoitua korkeassa
lampotilassa.

= [tidinti:
= tietyt bakteerilajit muuntuvat itibmuotoon, jos kasvuolosuhteet heikkenevét
= jtiomuoto kestda paremmin mm kuumuutta ja kuivuutta

= aktivoituu takaisin kasvaviksi bakteerisoluiksi kun paremmat kasvuolosuhteet
palaavat
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Mikrobeista

= Hiivat ja homeet

kaikkialla ymparistdssa ja ulko- ja sisailmassa
tuotteiden nopea kuivaminen, jotta ei padse homehtumaan
kuumennus tuhoaa

= Kokonaismikrobit

(raaoissa kasviksissa runsaasti)
yleinen indikaattori

= Bacillus cereus —ryhméa (huom, biopestisidien kaytto)

9.5.2017

ymparistdssa, ihmisten ja eldinten suolistossa
patogeeni
itiéllinen bakteeri

tuottaa toksiineja elintarvikkeeseen (tuotto liittyy yleensa _
riittamattomaan kuumennukseen tai jaahdytykseen, mika saa aikaan
Bacilluksen lisdantymisen ja toksiinin tuoton¥

toksiinien tuhoaminen elintarvikkeesta vaatii korkeammat lampaétilat
kuin bakteerisolujen tuhoaminen x

x!
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Mikrobeista

= Escherichia coli
= ihmisten ja eldinten suolistossa
= elintarvike- ja vesimikrobiologiassa ulosteperaisen saastumisen indikaattori, (i)os |Oytyy E.
colia, voi periaatteessa loytya mita tahansa muutakin ulosteperaista mikrobia
= Sulfiittia pelkistavat klostridit (Clostridium perfringens)
= ymparistdssa, maaperassa, vesistoissa, polyssa, inmisten ja eldinten suolistossa
= patogeeneja
= kasvaa hapettomissa oloissa
= jtidllisia bakteereja
= tuottaa toksiineja yl. vasta ohutsuolessa (C. perfringens)
= aw 0,93

= Koagulaasipositiiviset stafylokokit
= ijhmisen ja eldinten iholla ja nenan ja suun limakalvoilla
= patogeeni
= tuottaa toksiineja elintarvikkeeseen (osa toksiineista kestaa hyvin korkeita lampatiloja)
= pystyy kasvamaan kuivemmassakin (aw 0,86)
= bakteerit tuhoutuu kuumennuksessa (ei muodosta itigita)

x
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Mikrobeista

Listeria monocytogenes
= ymparistosta, maassa, vedessa, kasveissa, rehuissa, elainten ja ihmisten suolistossa
= patogeeni (terveille henkilGille tarvitaan isot pitoisuudet)
= sailyy pitkia aikoja pakastetuissa ja kuivatuissa elintarvikkeissa
= tuhoutuu 72°C:ssa

Salmonella
= elaimet ja ihmiset kantajina
= patogeeni
= tuhoutuu yleensa 70 °C:ssa

Yersinia
= eldimissd, maaperassa, vesistdissa
= patogeeni
= tuhoutuu kuumennuksessa 60 °C:ssa 1-3 minuutissa (enterocolitica)

EHEC
= npautakarjan uloste
= patogeeni
= tuhoutuu kuumennuksessayli 70 °C:een
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ScanLab:n muut
laboratoriopalvelut

= Elintarvikkeista radioaktiivisuus (Cesium), pH, aw
= Raskasmetallit, torjunta-aineet, toksiinit, ravintosisalto alihankintana

= Puhtausnaytteet pinnoilta
= aerobiset mikrobit, hiivat ja homeet, E. coli, L. monocytogenes, salmonellat, norovirus

= Ymparistonaytteet lattiakaivoista
= L. monocytogenes, salmonellat

= Vesitutkimukset talousvesista
= mm. kasteluvesi, elintarvikkeiden valmistukseen kaytettava vesi

= Naytteenotto- ja hakupalvelut
= QOpastetaan naytemaarissa ja naytteiden lahettamisessa

= Muut naytetyypit:
= uimavedet, asumisterveysnaytteet, maatiloilta salmonella —naytteet, liete, komposti

= Monipuoliset tekniikat kaytossa
= uusimpana PCR —tekniikka elintarvikemikrobiologiassa (STEC raakamijgosta)

x
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Sahkéisia palveluita

= Nettisivuilla sahkoisesti taytettavat lahetteet

= Web —tulospalvelu tulosten omatoimiseen
tarkasteluun

= tulokset nakyvissa heti kun ne on laboratoriossa syotetty
jarjestelmaan
= koontiraportit

= Tilausten teko nettisivuilla (tulossa uusi versio)
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Historia -
R 1

= ensimmainen merkinta vuodelta 1882, jolloin 1. helmikuuta
Oulussa aloitettiin ensimmaisena Suomessa lihantarkastus

= lihantarkastuksen {alkeen mukaan tulivat maidontarkastus ja
vedenpuhdistuslaitoksen toiminnasta vastaaminen

= ensimmainen maininta Elintarvikelaboratoriosta on vuodelta 1958
= |aboratorio akkreditoitui 1997

= ennen yhtiomuotoa laboratorio toimi osana Oulun seudun
ymparistotoimi —liikelaitosta

= QOulun kaupun%m elintarvike- ja ymparist6laboratorio Oy aloitti
p\?allﬁléqussa 015 (nimi ScanLab Oy 2016), Oulun kaupungin
ytaryhtio

= toimipaikka alunperin Oulun kauppatorilla sijaitsevan
kauppahallin yhteydesséa, nykyaan Oulussa Linnanmaalla
teknologiakylassa
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