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Mikä Villi?

VILLIRUOKA ON
marjoja, sieniä, riistaa, poroa, villikalaa, -
vihanneksia ja -yrttejä
Villiruokaa on kaikki luonnossa vapaasti 
kasvava ruoka, myös riistaeläimet ja poro. 



Yhdessä tekemisen sateenvarjo



Elintarvikkeista ja luonnosta elinvoimaa Koillismaalle - yhteistyökumppanit

Matkailu/ravintola/majoitus (25) Elintarvike (15) Kauppa (4)

ravintola Hotku, Isokenkäisten klubi, Kuusamon Lihatuote, Koillismaan 

Tundra, Ervastin lomat, Kuusamon tropiikki, Riipisen Riistaherkut Osuuskauppa (+majoit.),

Hotel Cumulus Resort Rukahovi, Petäjälammen Herkku, Bjarmia,

Rukapalvelu, ravintola Kuksa, Kuusamon kalajaloste, Citymarket, 

Rukatonttu, Rukan Salonki, Kuusamon peruna, Jalavan kauppa.

Ruka Kuusamo matkailuyhdistys, Kitkan Herkku, Kuusamon Juusto

Oivangin Lomakartano, Nuorisokeskus Palosaaren poro- ja kalastustila,

Oivanki, Pohjolan Pirtti, ravintola Koillismaan Luonnonkala,

Talonpöytä, Pitkäsen maalaisjuustola,

Saijan Lomakartano, Ruka Peak, Aikkilan porotila,

Royal Ruka, Rukakeskus, Hirvipirtti, Taivalkosken leipomo, 

Ruka Safaris, Ruka Adventures, Pesiölän puutarha, HopunLoppu, Wild Food

kasvisravintola Karpalo, Kuusamo Lapland osk.

Wild Nature Spirit, Leenan Koskitupa, Käylä.

Muut (6): Kainuun ammattiopisto, Kuusamo Golf, Kuusamon Yrittäjät,Taivalkosken Yrittäjät, Kuusamon 
Eräveikot sekä ELO-säätiö (suomalaisen ruokakulttuurin edistämissäätiö). 

Lisäksi yhteistyökumppanina on Oulangan kansallispuisto ja Koillismaan Leader.



Elintarvikkeista ja luonnosta elinvoimaa Koillismaalle

Hankesuunnitelman mukaiset tavoitteet

Hanke n. 400.000 eur. Hankeaika 1.4. 2015 – 31.3.2018. EAKR 70%, yritykset ja kunnat 
30%. Työpaikkojen määrän kasvutavoite 20 uutta, näistä naisia 10.

Yhteistyön 
kasvat-
taminen

Tunnettuuden 
lisääminen

Ammattitaidon
ja  –tiedon
lisääminen

Tuotteista-
misen
kehitys

Myyntityön
kehitys

Kansainvälisyyden
lisääminen

Hossan avajaiset Eräkokkauskurssit

Kuusenkerkkäkoulutus

Lasten luistelu-
kentän avajaiset

Ranskalaiset Michelin keittiömestarit

www.wildfoodkuusamolapland.com
Instagram: #wildfoodkuusamolapland

Tuotteistamiset

Villiruokaa ravintoloissa Opintomatkat



Opintomatkalla 21.-22.4.2016 tutustuminen Sybimar Oy:n
suljettuun vesikiertoon Uudessakaupungissa ja Kyrö 
Distellery Isossakyrössä.

OPINTOMATKAT



Kalastuksenpäivä Kuusamon koululaisille
17.5.2017 n. 200 osallistujaa. Tapahtuma on
järjestetty jo viisi kertaa yhteistyössä 
ProAgria Oulun kanssa.
Hanke teki tapahtumassa ”paras kouluruoka”-kyselyn.
111 vastaajaa. Eniten kannatusta saivat 
pyttipannu n. 20% ja yhteensä makkarat n. 20%.

TUNNETTUUS JA YHTEISTYÖ



”Mustikka Oskari” innostamassa Kuusamon koululaisia keräilyyn 2.5.2016. 
Kuusenkerkkäkoulutus v. 2016. Villiyrteistä kesätöitä-esitys kouluille. 31.1.2018 Nilon koulu. 

SEMINAARIT, MARKKINAT, KURSSIT



Ammattilaisten 
villiyrttikurssi 29.6.2016 
Tundrassa

SEMINAARIT, MARKKINAT, KURSSIT



Villiyrttikurssi, kerääminen ja tuotteistaminen 
ruoka-annoksiksi



Järjestämme seminaareja ja sieni-, yrtti,yms.kursseja. Sami Garam Villiruokamarkkinoilla 2015.
Tuotteistamisopetusta. Kuvassa sienimakkara. 

SEMINAARIT, MARKKINAT, KURSSIT



Luontokuvaus ja ruokamatkailu tuotteistaminen. 
Koskikara Käylän kahvilasta kuvattuna joulukuussa 2017. Kuva Olli Lamminsalo.



Tunnettuus, 
tuotteistaminen. 
Päivä Pitkäsen 
maalaisjuustolassa.
”Potulla on väliä.”
Hossan avajaiset 6.2017.





Jarmo Pitkänen, The Chef of Wild Food





Isokenkäisten Klubi - itärajan helmi







rane@hopunloppukuusamo.fi



rane@hopunloppukuusamo.fi









Bjarmian villiruokahylly ja Bjarmian tuotteet esIllä Matkamessuilla 2018.



Kasvisravintola Karpalo





https://www.facebook.com/
kuusamonkaturuokamarkkinat/
http://www.wildfood
kuusamolapland.com/fi/
tapahtumat/katuruokamarkkinat/



Myytäviä tuotteita 
Katuruokamarkkinoilla 
elokuussa 2017.



Kuusamon katuruokamarkkinat. Mustikkapiirakkakilpailu.



Bilebändiä ja kantritanssia 
Katuruokamarkkinoilla 
elokuussa 2017.



Tervetuloa 
katuruokamarkkinoille
4.8.2018. Lisäksi 
tapahtumia koko viikko 
Kuusamon kylissä.



Ranskalaiset
Michelin-kokit
ja MOFit
vierailulla
Kuusamossa 
4.2015.

Petäjälammen
Herkku
esittäytyy
Pariisissa.

KANSAINVÄLISTYMINEN



The 17th of November 2016 , Seminar 

“Experience of Island and other Northern countries in developing 
Arctic cuisine” (The seminar will be held on the platform “Made in 
Arctic” in cooperation with the tourist department of the Murmansk 
region Government)
Location: Azimut Hotel (Murmansk, Lenin avenue, 82) 
Expected participation 50-70 targeted guests (Local Authorities, 

representatives of HoReCa; regional fish industry; 
local travel industry).

Speakers: 

- Welcome word: Berglind Ásgeirsdóttir,
Ambassador of Island in Moscow 
- Ilona Vasilieva, Trade Representative of Embassy of 
Iceland in Moscow
- Islandic chef Fredric Sigurdsson
- Russian speaker
- “Wildfood” like gastronomic attractiveness of 
the Finish Lapland”. Elisa Kristiina Kangasaho, Project 
Manager of KOILLIS-SUOMEN KEHITTÄMISYHTIÖ NATURPOLIS OY. 
Pitkänen Jarmo Matias, Chef of RESTAURANT TUNDRA. 
Kuusamo, Finland
- Norwegian speaker

KANSAINVÄLISTYMINEN

Jarmon Master Class Murmanskissa paikallisille ravintola-alan
opiskelijoille.



KANSAINVÄLISTYMINEN



MYYNTITYÖwww.wildfoodkuusamolapland.com/fi
#wildfoodkuusamolapland, instagram, face
4 TAPAA KOKEA VILLIRUOKA

Tee-se-itse Seikkailut & Safarit

Ravintolat Matkamuistot 



Huhti 2015 – tammikuu 2018
Noin 200 villiruoka-aiheista
artikkelia.
Pääasiassa paikallislehdet,
alueen matkailulehdet, 
myös Kaleva, HS, Maaseudun
Tulevaisuus, Elintarviketietoa,
RuokaSuomi, alueuutiset tv 
ja radio.Sekä netti.
ERITYINEN KIITOS AKTIIVISUUDESTA
KOILLISSANOMAT JA 
KOILLISMAAN UUTISET!







Kuusamon kaupungin strategia

Kuusamo Lapland Wild Food ja
Taivalkoski Wild Food brändityön
tavoitteena on, että alue on 
Suomen merkittävin 
Ruokamatkailukohde v. 2020 ja
tunnettu myös kansainvälisesti.

Lähiruoan osuus v. 2016 n. 23%.



Kuusamon kaupungin elintarvikeostot v. 2015

Aluetaloudellinen merkitys

Eur
Paikallinen osto 271819
Ostot muualta 972028
Yhteensä 1243847

Tavoite v. 2021/oletus kokonaisostot kasvaa 5%/vuosi. 
Kasvu kohdistuu paikallisiin ostoihin, 

samalla ostot prosentuaalisesti muualta vähenee

Paikallinen osto 900000
Ostot muualta 600000
Yhteensä v. 2021/karkea arvio 1500000

Paikallisten ostojen lisäys v. 2015/v.2021

v. 2021 900000
v. 2015 271819
Erotus 628181

Helsingin yliopiston Ruraria instituutti. 100.000 euron 
lisäys elintarvikeyrityksen lv:oon=
yksi uusi työpaikka. Välillisesti vaikutus 
huomioonotettuna yhteensä 2,4.

Uudet työpaikat 6,3
Välillisesti 15,12

Elintarvikealan palkkatulo/hlö/vuosi

Arviot/2000 eur/kk 24000

Verot/karkea arvio 20% 4800

Asuminen 6000

Käytettäväksi kulutukseen alueella 13200

Verotuloina alueelle 3648 15,20 %

Elintarvikealan palkkatulo/6,3 hlöä/vuosi

Uudet työpaikat x palkkatulo, 6,3 151200

Verot/karkea arvio 20% 30240

Asuminen x 6,3 37800

Käytettäväksi kulutukseen alueella 83160

Verotuloina alueelle 22982,4 15,20 %

Elintarvikealan palkkatulo/15,1 hlöä/vuosi

Uudet työpaikat x palkkatulo, 15,1 362400

Verot/karkea arvio 20% 72480

Asuminen 90600

Käytettäväksi kulutukseen alueella 199320

Verotuloina alueelle 55084,8 15,20 %



Matematiikkaa ja ääneen ajattelua

Jos  5.000 taloutta ostaa lähiruokaa 
10 eur/viikko lisää aikaisemmasta=

200.000 eur/kk

2,4 milj.eur/vuosi.

Helsingin yliopisto/Ruraria Insituutin
tutkimus:

100.000 euron lähiruokaostot tuovat 
alueelle yhden uuden työpaikan.

Lisäksi: Jokainen elintarvikeketjuun 
työllistynyt uusi työpaikka luo 2,4 
työpaikkaa lisää.

Vähintään 24 uutta työpaikkaa!!!



Kuusamo Lapland Wild Food vahvuudet:

• Olemme jo nyt globaalien ruokatrendien huipulla 

• Suomessa on tutkitusti maailman puhtain vesi, 
puhdas maaperä ja puhdas ilma.Tämä korostuu 
erityisesti Koillismaalla, jossa voit kalastaa, meloa, 
uida tai juoda paikallisten vesistöjen vettä.

• Maantieteellinen sijainti.Kova talvi tapaa pöpöt, 
eksoottisuus,arktinen luonto, metsä ja villit 
tuotteet

• Innovatiivinen tuotekehitystyö

• Ei tarttuvia eläintauteja, ei salmonellaa, hyvin 
alhainen antibioottien käyttö.

• Hyvin korkea ruokaturvallisuuden taso

• Globaalit ruokatrendit

• Luomusertifioidut metsät (Lapin 4h)

• (vrt Food from Finland)



Mitä ovat luomusertifioidut metsät?

• 99 % Kuusamon metsistä on luomusertifioituja. 

• Luomusertifioidun metsän täytyy täyttää seuraavat 

erhdot:

– Lannoitteita ei käytetä.

– Alue pitää tarkastaa vuosittain. Uudet kartat 

keräilijöille.

• Kuusamo Lapland Wild Food osuuskunta

– Lisätietoja liitteissä sekä suomeksi että englanniksi



http://www.rukankuksa.fi/en
Palosaaren porotila
Kuksa tarjoilee jäkälää ja porot syö jäkälää!

Wild Food Restaurant Rukan Kuksa



Suomalaisen ruokakulttuurin edistämissäätiön 
(ELO) palkinto v. 2015 



Elisa Kangasaho/Elintarvikkeista 
ja luonnosta elinvoimaa 
Koillismaalle, ”villiruokahanke” 
elisa.kangasaho@naturpolis.fi
0400 351 321
www.wildfoodkuusamolapland.
com
Hanke löytyy myös 
Instagram ja face: 
#kuusamolaplandwildfood
https://www.facebook.com/kuu
samonkaturuokamarkkinat/
http://www.wildfoodkuusamola
pland.com/fi/tapahtumat/katur
uokamarkkinat/


