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Oksat pois!

Havunneulasista uusia elintarvikkeita -seminaari

Aika: tiistai 4.9.2018 klo 10.00 - 15.00
Paikka: Hotelli Mesikammen, Ahtari

Luonnontuoteala ja metsien monikaytt6 on kovassa kasvussa. Puhdas
suomalainen metsa on kansainvélinen kilpailuetu, ja varsinkin havunneulasten
uusia kayttotapoja tulisi tutkia. Tule ideointitybpajaan saamaan lisatietoa
elintarvikekehityksesta ja luonnontuotealan uusista avauksista. Paaset myos

idecimaan uusia tuotteita kuusenkerkisté ja neulasista!
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Tilaisuuden avaus ja Puusta ruokaa-hankkeen esittely
MMT, dosentti Risto Lauhanen ja asiantuntija, TKI Kari Laasasenaho, SeAMK Ruoka

Uusien ruokatuotteiden kehityskaari
Projektipaallikko Karri Kallio, SeAMK Ruoka

Omakustanteinen lounas Mesikdmmenessa

Luonnontuotteista elintarvikkeeksi —kuusenkerkillda maustettu kraatterivesi
Yrittéja Tiina Kujala, Kokkitupa, Lappajarvi

Luonnontuotealan nakymat
Projektipaallikké Juha Rutanen/ Anne Matilainen, Ruralia-instituutti, HY

FoodBait: Elintarvikeliiketoimintaa kehittdméassa
Susanna lhanus, Turun yliopisto ja Nina Alkava, SeAMK Ruoka

Ideointitydpaja: Lahitarkastelussa kuusenkerkkéa ja neulaset

Kahvitauko

Ideointitydpaja jatkuu
Yritysryhmahankkeiden mahdollisuudet

Tuija Nikkari, Etela-Pohjanmaan ELY-keskus

Yhteenveto ja paatéssanat

Tilaisuus on maksuton ja kaikille avoin. Tervetuloa!

Tarjoiluiden vuoksi ilmoittautumiset viimeistaan tiistaina 28.8. klo 15
kari.laasasenaho@seamk.fi, puhelin 040 680 7631. Iimoita myds mahdolliset ruoka-aineallergiat.
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