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LAB on osa LUT-korkeakouluj

LUT-yliopisto + LAB-ammattikorkeakoulu = LUT-korkeakoulut
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kestavaa ja uudistavaa kasvua

materiaalit Ihminen

AINEETON ARVONLUONTI MONIKAYTTOISET MATERIAALIT HYVINVOIVA IHMINEN

Talouden rakenteet murtuvat. lImasto lampenee ja luonnon kantokyky Digitalisoitunut yhteiskunta, hyvinvoin-
Globaalit haasteet tarjoavat on uhattuna. Energia ja ruoka ovat nin murros ja muuttuva elinymparisto
mahdollisuuksia erityisesti pk- kriittisia resursseja. Materiaaleja on vaikuttavat ihmisten eldamaan. Hyvin-
yrityksille. Kansainvalinen kasvu kierratettava ja hyodynnettava voivat yksilot rakentavat kehittyvig,
edellyttaa radikaaleja innovaatioita. monipuolisesti. muutoskykyisia ja vastuullisia yhteisoja.
Tuemme yritysten kasvua Tuotamme biopohjaisten Kehitamme ihmisten
ja kansainvalistymista materiaalien ja fyysista aktiivisuutta,
strategisen muotoilun ja materiaalivirtojen toimintakykya ja
innovaatioiden kaupallis- kestavia ja skaalautuvia turvallisuutta tukevia
tamisen ratkaisuilla. ratkaisuja. ratkaisuja.
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LAB Food

Elintarvikealan koulutus ja TKI-toiminta
o Tutkimus-, kehitys-, innovaatiotoiminta, hankkeet ja palvelumyynti

* Food Pilot Plant -tuotekehitysymparisto erityisesti kasvipohjaisten
elintarvikkeiden kehitykseen ja innovointiin

* Yritysten kasvun ja kansainvalisyyden tukeminen on LABin vahva
strateginen tavoite

* Verkostot seka alueellisesti etta kansallisesti, kehittyvat kansainvaliset

verkostot
o Yhteistyd muiden ammattikorkeakoulujen ja yliopistojen kanssa
o LAB osa LUT-korkeakoulukonsernia

* LABilla vahva kiertotalous-, biomateriaali- ja liiketoimintaosaaminen

e Tutustu LAB Foodiin: lab.fi/fi/lab-food
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Food Pilot Plant -

Kasvipohjaisten elintarvikkeiden
kehitys- ja tutkimusymparisto

Pilot-mittakaavan koeleipomo
* Laiteyhteistyd Baron Foodtechin kanssa
 Erityisosaamista kaura- ja gluteenittomasta leivonnasta
» Vasaramylly, kosteusmylly

» Kehityspalvelut kasviperiisille ja hiilihapotetuille juomille
* Mm. homogenisaattori, dekantterisentrifugi

 Tisleiden tutkimus ja kehitys

+ Uuttolaitteistoa ja spraykuivain
* Laiteyhteistyd LUT-yliopiston kanssa
«  Mm. ylikriittinen CO2-uutto, 6ljynpuristin, spraykuivain

« Laboratorio
* Prosesseja ohjaavat analyysit
» Olosuhdekaappi
» Rakenne- ja tilavuusanalysaattorit

Katso video: https://www.youtube.com/watch?v=N2SdNWOf3ZM
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Esimerkkeja Food Pilot Plantin
palveluista:

Eriﬁyisesti kauratuotteiden, leipomotuotteiden ja juomien tutkimus ja
ehitys

* Uusien tuotteiden kehitys asiakkaan idean pohjalta
* Reseptien ja prosessien kehitys ja optimointi

* Koe-erien tuotanto

* Raaka-ainetestaukset elintarvikesovelluksissa

» Pastorointi- ja sterilointikasittelyt

» Sailyvyystutkimukset olosuhdekaapilla

* Rakenteellisten ominaisuuksien tutkimus

* Elintarvikepakkauksien tutkiminen

e Aistinvaraiset arvioinnit



* Aistinvarainen laatu
* Prosessoinnin ja

Food TKI
kestavyys

* Vientiedellytyksien
parantaminen

Kauran teknologiset Elintarvikkeiden laadun Uudet teknologiat
haasteet kehitys ja kiertotalous

* Kauralajikkeiden erot » Elintarvikkeiden rakenteellisten * Lisaarvon tuottaminen
prosessointilaadussa ominaisuuksien, prosessoinnin avulla, esim.

«  Kauran prosessointi ja ravitsemuksellisen laadun ja uuttomenetelmin
lopputuotteiden laatu sdilyvyyden parantaminen Kestdvyysarviointi
(myllykasittely, jauhatus, * Mm. gluteeniton leivonta, *  Sivutuotteiden hyédyntaminen
kaurajuomat, leivonta) kasviperaiset tuotteet (juustot, ja kiertotalousajattelu

Hydrokolloidit vdlipalat), terveytta edistavat elintarvikejarjestelmassa
kauraleivonnassa elintarvikkeet, hydrokolloidit - Uudet teknologiat ja tuotteet

«  Kauraprosessien sivutuotteiden * Esim. kovien rasvojen mm. tisleissa ja
hyodynnys korvaaminen, juomateollisuudessa

» Kauratuotteiden laadun kehitys ravintokuidun lisaaminen
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Food Koulutus

Insin66ri (AMK), Biomateriaalit ja
elintarviketeknologia

 Laajuus 240 op (4 vuotta)
 Paivatoteutus LAB:in Lahden kampuksella
« Opetuskieli (paaosin) suomi

« Aloitus syksyisin, haku kevaan yhteishaussa,
ensimmaisen kerran vuonna 2025

« Aloituspaikkoja 45 / vuosi

« Vastaa elintarviketeollisuuden kasvaneeseen
osaajatarpeeseen

« Tulevat insindorit ovat tuotekehityksen, valmistuksen,
laadun ja tydnjohtamisen osaajia

 Lisatietoa (mm. opinto-opas):

https://lab.fi/fi/koulutus/insinoori-amk-biomateriaalit-
Ja-elintarviketeknologia-palvatoteutus-lahti-240-op
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Food Campus Finland - Verkostojen
vahvistaminen

Food Campus Finland - Verkostojen vahvistaminen -hanke (FCF-verkosto) luo
kansallista ja alueellista osaamis- ja infrastruktuuripohjaa seka tukee
mahdollisuuksia ruokaratkaisujen kehittamiseen sama{la, kun se vahvistaa Paijat-
Hameen askeleita kansanvalisesti kilpailukykyiseksi elintarvikealan
kyvykkyyskeskittymaksi.

Hankkeen tavoitteet

* Luoda perusta Food Campus Finland -yhteistyoverkostolle, joka tukee kansallisen ruokaviennin
kaksinkertaistamista ja elintarvikealan jalostusarvon merkittdvaa kasvattamista. Verkosto rakentuu
alueellisista keskittymista ja niissa toimivista yrityksista, oppilaitoksista ja kehittajaorganisaatioista.

+ Edistaa elintarvikealan tutkimus-, kehitys- ja innovaatiotoimintaa koko arvoketjussa vahvistamalla
TKl-infrastruktuuria, tunnistamalla yritysten TKl-tarpeita ja -mahdollisuuksia ja tukemalla yrityksia
erityisesti kansainvalisiin TKI- ja lilketoiminnan kehityshankkeisiin osallistumisessa.

* Vahvistaa Paijat-Hameen elintarvikekeskittymaa ja sen yritysten kansainvalisen liiketoiminnan
edellytyksia seka edistaa uusien investointien toteutumista alueella.

Lue lisaa: https://lab.fi/fi/projekti/food-campus-finland-verkostojen-vahvistaminen

Euroopan unionin an K LAB University of Toteutusaika: 1.1.2024 - 30.4.2026
G . . . EAKR - Paijat-Ha liitt
- osarahoittama Paijit-Hémeen liitto ¢\ Applied Sciences EBHBEQ 2021-2027, Fayjat-Hameen fiitto
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FinFoodNet - Suomalaiset Innokaupungit ja
alueet vauhdittamassa ruokaratkaisujen
vientia

Innokaupunkien vetovastuuhanke, mukana Seingjoki, Jyvaskyla, Lahti, Kuopio,
Turku ja Vantaa/ HEVI-seutu. Hanketta toteuttavat Into Seinajoki Oy (Into),
Jyvaskylan ammattikorkeakoulu (Jamk), LAB-ammattikorkeakoulu (LAB),
Savonia-ammattikorkeakoulu (Savonia), Turun yliopisto (TY) ja Vantaan

kaupunki (Vantaa). °
Hankkeen tavoitteet I n O e

» Rakentaa alueiden valinen verkosto “Finnish Food Cities and Yhteistyolld vauhtia ruokavientiin
Regions” tukemaan ja rohkaisemaan suomalaisia ruokaketjussa
toimivia yrityksia panostamaan viennin kasvuun seka o .
kansainvalistymiseen. Verkosto tiivistaa alueiden valista ko jamk rigie BRI @R © W
yhteisty6ta ruoka-alalla niin kaupunkien kuin TKI-toimijoiden ja B (PPIRKANMAA  anokaupungi
yritysten valilla.

- Tunnistaa eri alueiden osaaminen, kehitysalustat ja mahdolliset
puutteet, muodostaa ja tehda nakyvéksi alueellisia
osaamisprofiileja seka kehittaa alueiden valista yhteistyota

elintarvikeviennin edistamiseksi. Toteutusaika: 1.1.2025 - 31.12.2026

. . . el . EAKR 2021-2027, Pirkanmaan liitto
- Katalysoida vientia palvelevia TKl-klustereita ja '

kehittamishankkeita ja vahvistaa yhteistyota kansainvalisten TKI-
verkostojen suuntaan ja nadin generoida lisdarvoa suomalaiselle
ruokasektorille.

Lue lisaa: https://lab.fi/fi/projekti/finfoodnet-suomalaiset-
innokaupungit-ja-alueet-vauhdittamassa-ruokaratkaisujen-vientia

L, LAB University of
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Lahden tiedepiivan ruokasessio: Suomi-ruokaa maailmalle -tilaisuus
elintarvikealan yrityksille ja sidosryhmille 13.11.2025

Tule kuulemaan, miten Helsingin yliopisto (HY) ja LAB-ammattikorkeakoulu tukevat suomalaisen ruoan vientia koulutuksen, tutkimuksen ja
yritysyhteistyon avulla.

Aika: 13.11.2025, ohjelma alkaa klo 10.30
Paikka: LAB-ammattikorkeakoulu, Food Pilot Plant, Showroom, Mukkulankatu 19, 2.kerros.

* Uusi maisteriohjelma ruokaviennin tueksi — Janna Pietikdinen, HY
* Biomateriaalit ja elintarviketeknologia -insindorikoulutus — Missa mennaan ja mita on tulossa? — Antti Knaapila, LAB

Tietoiskujen jalkeen voit verkostoitua, esittaa kehitystarpeita ja vaikuttaa tuleviin koulutusratkaisuihin seka osallistua opastetulle kierrokselle
LABin Food Pilot Plant -tuotekehitysymparistoon. Tarjolla on myos esittely TKI-palvelujen digikartasta. Osion jadrjestdd FinFoodNet -
Suomalaiset Innokaupungit ja alueet vauhdittamassa ruokaratkaisujen vientid -hanke.

Luvassa kahvitarjoilu —tervetuloa! Ilmoittaudu 10.11. mennessa (Osallistujamaara on rajattu):

https://www.lyvyti.in/Ruokasessio Suomiruokaa maailmalle 08c7.

Tilaisuus jarjestetdan osana Lahden Tiedepaivaa. Ohjelma ja lisatietoja:

https://lahdenyliopistokampus.fi/lahden-tiedepaiva/

Euroopan unionin _.‘:v".'.“"‘} . . »
- osarahoittama \ E)L[Sﬂ%)vﬁ\,xmetﬂéﬁ InnOkaUpung't FlnFuch.)dN.et L. LAB University of
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Food RDI cooperation pilots
- FooRDI

Hankkeen tavoitteena on kehittaa yhden luukun periaatteella
toimiva monialainen palveluntarjonta-alusta elintarvikealan
yrityksille hyodyntaen LABIn kaikkien yksikodiden asiantuntijuutta

Hankkeen tavoitteet
* LABIn yksikdiden valisen yhteistydn lujittaminen

* Elintarvikealan yrityksille tarjottavien TKI-palveluiden
monipuolistaminen ja yritysten toiminnan tukeminen

* Yhden luukun periaatteen ja jatkuvan yhteistyon menetelmien
vakiinnuttaminen

x LAB !JnWEI:SIty of Euroupa_n unionin " Elinkeino-, likenne- ja
Applied Sciences osarahoittama ymparistokeskus

Toteutusaika: 1.1.2025 - 31.12.2026
EAKR 2021-2027, Hameen ELY-keskus
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Hamilis-Havikki minimiin,
lisaarvo maksimiin

HAMILIS-hanke luo uutta ajattelua ja yhteistyota pk-yritysten kasvun tukemiseksi
kiertotalouden periaatteita hyodyntaen. Kayttamalla ja hyddyntamalla sivuvirtoja
tehokkaasti, Kanta- ja Paijat- Hameen elintarvikealan toimijat voivat vahentaa
ymparistovaikutuksiaan, lisata kannattavuuttaan ja osallistua kestavan kehityksen
edistamiseen.

Hankkeen tavoitteet

Vahentaa elintarvikealan pk-yritysten havikkia ja hyodyntaa sivuvirtoja tarkoituksenmukaisesti

Kehittaa pk-yrityksille suunnattu tdasmatydkalu elintarvikehavikin hallintaan

Hyodyntaa hankekumppaneiden infrastruktuureja (toimintaymparistdja ja laboratorioita) yritysten hyvaksi ja kehittaa
yritysten tarpeeseen vastaavia palveluita

Kehittaa erityisesti vilja- ja juoma-alan sivuvirroista uusia tuotteita, osa- ja arvokomponentteja seka tehda erilaisia
kokeiluita yritysten kanssa

ot . |5/1 HAMK LAB University of
e~ hami TAY i & Applied Sciences Toteutusaika: 3/2024-12/2026

EAKR 2021-2027

Euroopan unionin - Paijat-H&meen liitto Z| HAMEEN LIITTO
ﬂsarﬂhﬂlﬂama ‘I The Regional Councll of PLit-Hime Regivnal Council of Hime
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Tilaa LAB Food -verkostokirje
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lab.fi | Sosiaalinen media: LABfinland
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