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EDUKO KEKE-HANKKEESSA:

* Hankeen toteuttamisaika: 1.10.2023 — 30.6.2026

* Budjetit:
» kehityshanke: 234 408, josta flat rate 40 %
 investointihanke: 116 725, flat ratel,5 %

* Yhteensa 7 tyopakettia, Edukon fokus:

« TUOTEKEHITYS JA INNOVAATIOT, tavoitteena
laboratorioinvestointien kautta rakentuvien uusien
innovaatioympadristdjen konseptointi ja lanseeraus, tutkimus-,
testaus- ja tuotekehitysyhteistyon vahvistaminen
yritysrajapinnassa, uusien innovaatioiden kehittdminen seka
opiskelijoiden sitouttaminen yritysyhteisty0hon ja alueelle

« LUONNOTUOTTEIDEN ARVOVERKOSTO, tavoitteena
metsien monikdyton lisddminen ja luonnontuotteiden
arvoverkoston rakentaminen




HANKKEEN TAVOITTEET/ ELINTARVIKEALA
JA LUONTO- JAYMPARISTOALA

* Metsien monikdytdn lisddminen ja luonnontuotteiden arvoverkoston
lisddminen

Edukon seka yritysten yhteistydn syventdminen elintarvikealalla

Jatkojalostuskokeilut ja reseptitkan kehittdminen erityisesti
metsdluonnosta keratyilld luonnontuotteilla

Luonnontuotteiden kerdyksen, kasittelyn ja toimitusketjujen seka
tuotteiden sailytyksen tutkiminen

Kerdysverkostojen kartoitus

Uusien verkostojen luominen kerddjien ja kdyttdjatahojen kesken




LUONTO- JA YMPARISTOALAN
OSUUS TOTEUTUKSESTA

» Keruupaikkojen kartoitus Kouvolan alueella

* Monipuolinen luonnontuotteiden keruu ja kasittely
opiskelijoiden kanssa

* Yritysyhteistyon ja luonnontuotetietoisuuden
lisddminen
* Keruukoulutusten kehittaminen ja jarjestiminen

 Villiyrttien keruukoulutus kevaalla 2025
 Sienten keruukoulutus syksylla 2025

* Retkeilya ja makuja luonnosta- tutkinnon osa

» Tuotekortit villiyrteista
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ELINTARVIKEALAN OSUUS TOTEUTUKSESTA

Reseptien kehittdminen luonnontuotteista sekd pienemmassa ettd teollisuusmittakaavassa

Kysely yrityksien yrttien ja luonnontuotteiden kaytosta

Reseptien kehittamista
 Villiyrtit, marjat ja sienet
» Vanhojen reseptien kokeilu uusilla luonnontuotteilla

* Uudet reseptit

Yritysyhteisty®

Makuja ja innovaatioita luonnosta- tapahtumaan osallistuminen yhteistydssa LUT:n kanssa
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PunakSrpissienimyrkyty;

Vaikka hermomyrkky muskariini on nimet
ty punakarpassienen tieteellisen lajinimen
Muscaria mukaan, muskariinia on puna.
karpassienessa varsin vahsn. Sen sy3an
Puna-, tusko- ja pantterikirpassienisss on
funsaast: muita hermomyrkkyja, erityr
iboteenihappoa. muskimokia ja m
Mg Hermomyrkyt vakuttaval ke:
MOSIO0N Ja 113 kautta meeientilaan
Myrkytysoueet jotka alkav
Aukitie Aarpassienen syomoesta
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Juutisien,

Tuja, kuten voimakkata ko
Pahoinvointia, miekalan mu

sennustiofs, harha-sistimuksa
via. Runsaan kymmenen tunein
myrkytysuhri vaipuu syvain un

siapuna
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