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Kehittamis- ja yhteistyoalusta elintarvikealan
toimijoille, tukee elintarvikkeiden jalostusarvon &=
nostoa

Mahdollistaa tuotekehityksen, pilotoinnin ja
TKI-yhteistyon elintarvikealan toimijoiden
kanssa

Toimintaa tukee Xamkin kasviperaisiin
elintarvikkeisiin painottuva Kehittyva
elintarviketekniikka —insinoorikoulutus

Edistaa kestavaa ja vastuullista
ruokatuotantoa
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FoodLab avajaisista



FoodLab tarjoaa elintarvikealan toimijoille
mahdollisuuden hyodyntaa laboratorio- ja
tuotantotiloja

Tuotekehitykseen

Prosessointiin

Laadunvarmistukseen
Asiantuntija-apua

Elintarviketekniikan insinooriopiskelijat
paasevat tyoskentelemaan aitojen
kehittamistarpeiden parissa ja osaksi

ratkaisuja
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Tuotekehityskeittio

Alistinvarainen testaus

Prosessihalll

Analyysilaboratorio (kemia ja mikrobiologia)
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Tuotekehityskeittiossa kehitetaan ja
suunnitellaan uusia tuotteita

Pienen mittakaavan
elintarviketestaaminen ja koe-erat,
tuotteiden vertailut ja innovaatiot

Aistinvaraisen arvioinnin tiloissa
arvioidaan kehitettyjen tuotteiden
ominaisuuksia

ulkonakoa, rakennetta, hajua ja
makua
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Kypsennyslaitteet — liedet, uuni ja rasvakeitin
kypsennykseen ja lampokasittelyyn
Sekoittaminen ja prosessointi: Lihamyliyt ja
yleiskoneet, jaatelokone jaateldille ja
sorbeteille, massan puristus

Pakkaaminen: Vakuumikone tuotteiden
tyhjiopakkaamiseen

Koekeittion pienvarusteet — kattava
valikoima keittiovalineita ja tarvikkeita erilaisten
reseptien, prosessien ja tuotekokeilujen
toteuttamiseen
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Aistinvarainen arviointitila tarjoaa puitteet
raaka-aineiden ja tuotteiden arvioinneille

Aistinvaraisessa arvioinnissa selvitetaan
esimerkiksi

kuinka miellyttavana elintarviketta
pidetaan

kuinka maittavina tuotteen aistinvaraisia
ominaisuuksia pidetaan

mika on preferenssi eri tuotteiden valilla
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Elintarvikkeiden prosessointi:
Raaka-aineiden esikasittely,
jalostus seka tuotteiden
jalkikasittelyt ja pakkaaminen
Pilottikoko mahdollistaa ketteran
tuotekehitystestauksen lapi
tuotantoprosessin tai yksittaisen
tuotantovaiheen testauksen
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 Tuoremehun ja pastoroidun mehun
valmistus

* Prosessin ja laatuparametrien testaus

* Tuotekenhitys ja pilotointi

Mehupuristin: Mahdollistaa jopa 400 kg/h kapasiteetin
Pastorointilaitteisto: sailyvyyden parantamiseksi hallittuna osana
prosessia

Mehunpakkaus aseptisesti suoraan linjastosta
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Elintarvikkeiden

Kypsennys. Ohjelmoitava
monitoimiuuni esim.
hoyrykypsennys, Sous Vide-
kypsennys, paisto 300 °C

Elintarvikemassojen

valmistus. Kutteri sekoittaa,
soseuttaa, pilkkoo, hienontaa ja
valmistaa taikinoita

: j'v ¥ 1 '
Kasvisproteiinilla hoystettya makkaraa hoyrystymassa
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Monitoimipata. raaka-aineiden

Pesu ja kuoriminen. Vihannesleikkuri. teravalikoimassa - oo .
; : : kuutioritilat, suikaleterat, raastinterat, viipaleterat kypsentamiseen, sekoittamiseen ja

Kuorlr.r.wak?neen kapasiteetti ’ ’ » ViIP elintarvikemassojen valmistukseen hallituissa

kertatayttd 5 kg prosessiolosuhteissa. Mahdollistaa soseutuksen ja

entsymaattiset kasittelyt.
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Tayttava ja saumaava pakkauskone. Punnitsee kuivat tuotteet ja annostelee nestemaiset tuotteet
pakkaamista varten. Soveltuu esim. pahkindille, yrteille, suolalle, kahville ja makeisille.




Xamk FoodLabilla tarjotaan elintarvikealan
toimijoille mahdollisuus erilaisiin raaka-
aineiden ja elintarvikkeiden analyyseihin ja
testauksiin elintarvikekemian laboratoriossa
modernilla ja monipuolisella laitteistolla

Laboratoriossa voidaan muun muassa
maaritella elintarvikkeiden
ravintoainekoostumusta, tutkia rakenteita
seka mikrobiologista laatua ja tehda
sailyvyystestauksia.
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Proteiini-, rasva- ja
kosteusanalysaattorit

Nopeat, myrkyttdmat analyysit 30
sekunnista muutamiin minuutteihin

Mineraalipitoisuudet Kuituanalysaattori

hehkuttamalla
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 Elintarvikkeiden laadun analysointiin
kuten sailyvyyden ja mikrobiologisen
laadun analysointi
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« FoodLab tarjoaa modernin, monipuolisen ympariston elintarvikeinnovaatioiden kehittamiseen,

tuotekehitykseen ja pilotointiin
 Mahdollistaa yritysten ja TKI-henkiloston seka insinooriopiskelijoiden yhteistyon,

elintarvikkeiden jalostusarvon noston ja tuotannon kehittamisen

FoodLab on avoin kokeiluille, tervetuloa mukaan!
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Xamk KEKE —tiimi:

Anu Koverola Projektipaallikkd

Marjo Malinen Lehtori

Kouvola
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Kiitos mielenkiinnosta! wa
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Projektipaallikké Anu Koverola:
Puhelin Sahkoposti ﬂgria
+358505708918 Anu.Koverola@xamk.fi Eteléi-Suomi

Taru Nuorkivi Lehtori

Milla Silvennoinen

TKl-asiantuntija

Elina Heindnen TKl-asiantuntija

Kaakkois-Suomen ammattikorkeakoulu
South-Eastern Finland University of Applied Sciences

www.xamk.fi

Xamk FoodLab
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