
        
 

 
XXX Valtakunnalliset 

 

LUONNONTUOTEPÄIVÄT 
 

Rovaniemellä 28.-29.10.2020 
 

Lapin ammattikorkeakoulun Borealis -Sali (Jokiväylä 11) 
 

Luonnontuotealan perinteinen, järjestyksessään jo 30. valtakunnallinen tapahtuma 
järjestetään tänä vuonna Rovaniemellä ja seminaarin osalta myös verkossa. 
Seminaarissa tarkastellaan mm. luonnontuotteiden keruutoimintaa, kauppaa ja 
kilpailutekijöitä sekä alan uusia mahdollisuuksia ja ratkaisuja. Osallistujien on 
mahdollista tuoda yritys- ja hanketorille esille esitteitä ja tuotteita. Lisäksi illalla 
järjestetään yhteinen seminaaripäivällinen oheisohjelmineen. Tilaisuudessa 
julkistetaan alan tunnustuspalkinnot. Seuraavan päivän ohjelmassa on aamun 
asiantuntijaluentojen jälkeen monipuolinen kattaus alaan liittyviä demoesittelyjä. 
 

Luonnontuotepäiville on ilmoittauduttava ennakkoon maanantaihin 20.10. 
mennessä. Huomaa kuitenkin, että tapahtumalle varatut majoituskiintiöt purkautuvat 
jo aiemmin. Majoitustiedot löytyvät nettisivuilta. Etäosallistujiksi ilmoittautuneille 
lähetetään osallistumislinkki ennen seminaaria. Tapahtuman hintatiedot ovat 
nettisivujen ilmoittautumislomakkeessa. Pienet ohjelmamuutokset ovat mahdollisia. 
Paikat tapahtumaan täytetään ilmoittautumisjärjestyksessä. Ilmoittautuminen tehdään 
sähköisellä lomakkeella: https://www.aitoluonto.fi/luonnontuotepaivat 
 

Luonnontuotepäivät järjestää Suomen luontoyrittäjyysverkosto ry yhteistyössä Arktiset 
Aromit ry:n, Helsingin yliopisto Ruralia-instituutin, Lapin ammattikorkeakoulun, Lapin 
koulutuskeskus REDUn sekä muiden Lapin toimijoiden kanssa. Lisäksi hankkeina 
järjestämiseen osallistuvat Verkostoilla voimaa yhteistyöhön – Ruokasektorin 
koordinaatiohanke, Luomukeruu 2.0 sekä Keruusta jalostukseen – kestävää kasvua 
luonnontuotteista. 
 

Lisätiedot: Juha Rutanen, p. 040 5737 568, juha.rutanen@helsinki.fi, info@aitoluonto.fi 
https://www.aitoluonto.fi/tutkimus-ja-kehittaminen/tapahtumat-ja-materiaalit/luonnontuotepaivat/rovaniemi-2026/ 
 

Tervetuloa! 
  

https://www.aitoluonto.fi/luonnontuotepaivat
https://www.aitoluonto.fi/tutkimus-ja-kehittaminen/tapahtumat-ja-materiaalit/luonnontuotepaivat/rovaniemi-2026/


        
 

OHJELMA 
 

Keskiviikko 28.10.2026 
 

8.30 Bussikuljetus keskustasta seminaaripaikalle kuljetukseen ilmoittautuneille 
 

Ilmoittautuminen Luonnontuotepäiville 
 

9.15 Päivien avaus – Luonnontuotepäiviä 30 vuotta 
Anne Ristioja, Lapin elinvoimakeskus 

 

Luonnontuotteiden keruutoiminta ja kauppa 
 

9.40 Luonnonmarjojen poiminnan ja luomukeruun nykytila Suomessa 
Birgitta Partanen, Arktiset Aromit ry, Luomukeruu 2.0 -hanke 

 

10.05 Verkkoharavoinnin hyödyntäminen luonnonmarjojen osto- ja myynti-
ilmoitusten valtakunnallisessa seurannassa 
Veijo Sutinen, Oulun yliopisto, Mittaustekniikan yksikkö, Kajaani, 
Luonnontuotealan ekosysteemi itäiseen Suomeen -hanke 

 

10.30  Kahvit ja tutustuminen ständeihin 
 

11.10  Keruuverkostojen kokemukset, esimerkkilaskelmat ja -mallit yrittäjille ja 
kerääjille 
Tuula Nurmela, Suomen metsäkeskus, Luonnontuotteita pohjoisesta -
hanke 

 

11.35 Konttikokeiluja ja aurinkoenergiaa - uusia ratkaisuja raaka-aineiden 
käsittelyyn 
Anna-Riikka Lavia, Ammattiopisto Lappia, Loue, Lähiruokaopisto-hanke ja 
Rauni Korva-Hyötylä, Ammattiopisto Lappia, Muonio 

 

12.00  Lounas ja tutustuminen ständeihin 
 

Luonnontuotteiden monet mahdollisuudet 
 

13.15 Kannattaako hillasta ottaa kaikki irti? 
Susan Kunnas, Luonnonvarakeskus, LisäarvoBar-hanke 

 

13.40 Hilla kosmetiikassa 
Tiina Torvinen, Rubus Cosmetics, Ranua 

 



        
 
14.00 Luonnontuotteista kampaamopalveluissa 

Mirka Sollo ja Marjo Kaarakka, Suomen koulutetut ekokampaajat ry 
 

14.25 Kokemuksia luonnontuotteista panimotuotteissa 
Samuli Koivistoinen, Paihalas Brewery, Sodankylä 

 

14.50 Iltapäiväkahvit ja tutustuminen ständeihin 
 

Vastuullisuus ja luonnontuotealan menestyksen avaimet 
 

15.30 Luonnonmarja-alan vastuullisuustyö 
 Riitta Ryyti, Kiantama Oy 
 

15.55 Kommenttipuheenvuoroja ja keskustelua alan menestystekijöistä 
 

16.30 Päivän seminaari päättyy 
 

16.30 Bussikuljetus keskustaan kuljetukseen ilmoittautuneille 
 
 
 

18.10 Bussikuljetus keskustasta iltatilaisuuteen ilmoittautuneille 
 

18.30 Ohjelmallinen iltatilaisuus 
 Lapin koulutuskeskus REDU, Jokiväylä 9 
 

22.00 Paluukuljetus keskustaan 
 
 

 

Torstai 29.10.2026 
 

Uudet menetelmät ja mahdollisuudet käyttöön 
 

8.30 Nokkosen peltoviljelyn perustaminen – uudet metodit 
Outi Manninen ja Francoise Martz, Luonnonvarakeskus, SEEDINET-hanke 

 

9.00 Valvatin arvoketju ja hyödyntämismahdollisuudet kosmetiikassa 
Leena Faven, Centria ammattikorkeakoulu, Uusia kiertotalousnäkymiä 
maatalouden sivuvirtoihin. Oheiskasveista innovaatioita -hanke 

 

9.25 Fermentointi elintarvikkeiden tuotekehityksessä 
Ulla-Maija Poranen, REDU, Säilyke-hanke 

 

9.50 Ohjeistus demoesittelyihin 
 



        
 
10.00 Jakaantuminen demoesittelyihin, 4 demoesittelyä 
 

12.00  Lounas 
 

13.00 Demoesittelyt jatkuvat, 3 demoesittelyä 
 

14.30 Iltapäiväkahvit 
 

15.00 Luonnontuotepäivät päättyvät 
 
Demoesittelyt (välissä lounastauko): 
 

1  Poron rasva ja luonnontuotteet kosmetiikassa 
Niina Mattila, Sarvet ja saparot kiertoon - kiertotalous käytäntöön 
poroteurastuksessa - Lapin ammattikorkeakoulu, 
https://lapinamk.fi/hanke/sarvet-ja-saparot-kiertoon-kiertotalous-kaytantoon-
poroteurastuksessa-2/ 

 

2. Erilaiset uuttomenetelmät (pyöröhaihdutin, sonikaattori ja ultraäänihaude) Reeta 
Sipola, Lapin Silva | LisäarvoBAR-hanke, https://www.lapinsilva.fi/lisaarvobar 

 

3. Tabletointilaitteen ja kehitystyön demoesittely 
Päivi Haverinen, Lapin Silva | LisäarvoBAR-hanke, 
https://www.lapinsilva.fi/lisaarvobar 

 

4. Vertikaaliviljely ja sienten kasvatuksen esimerkkejä mm. siiliorakas ja 
osterivinokas 
Valtteri Vesterinen, Luonnonkasvien vertikaaliviljely pilotti sekä Pakurinviljelyn 
kehittäminen ja arvoaineiden hyödyntäminen - Lapin ammattikorkeakoulu, 
https://lapinamk.fi/hanke/luonnonkasvien-vertikaaliviljely-pilotti-2/ 
https://lapinamk.fi/hanke/pakurinviljelyn-kehittaminen-ja-arvoaineiden-
hyodyntaminen/ 

 

5. Vesihöyrytislaus 
Anu Tossavainen, Lisäarvoa kasveista - Lapin ammattikorkeakoulu, 
https://lapinamk.fi/lisaarvoa-kasveista/ 

 

6. Sienitoffeet 
Agrologi-opiskelija Tytti-Silja Arola esittelee kehittämäänsä tuotetta, jossa 
yhdistetään lapin lehmän maito ja suomalaiset metsäsienet. 

 

7. Peräkärrykuivurin / pakastusperäkärryn ja aurinkoenergian hyödyntäminen 
Anna-Riikka Lavia, Ammattiopisto Lappia, Loue, Lähiruokaopisto-hanke ja Rauni 
Korva-Hyötylä, Ammattiopisto Lappia, Muonio 
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