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The future is not in fron:
of us. It surrounds us.




[Imaston muutos ja erilaiset inhimilliset
katastrofit pakottavat tarkastelemaan
myos ruokahuoltoa uudella tavalla.

—> Miten ruoka riittdd 9 miljardille vuonna
20507

Kaupungistuminen
—> Toimiva logistiikka haasteena

800 miljoonaa ihmistda karsii ndldsta
samalla kun ldnsimaissa syéddan liikaa.

—> LOydetddnkd tasapaino?
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Ratkaisut teknologiasta

Teknologinen kehitys mahdollistaa aina
uudenlaisia IGhestymistapoja ruoan
tuotantoon ja jakeluun. Halusimme tai emme,
ne vaikuttavat meilldkin ja poliittiset
pddtokset vaikuttavat kehitykseen.

Tuotantomenetelmien kehittyminen on
aikojen saatossa myos muokannut
kulutustamme nykyisen suuntaan. Onko
suunta kestdva uusien haasteiden edessa?

GMO - uhka vai mahdollisuus?
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...Ja samaan aitkaan arjessa

Median tuo viikoittain eteemme erilaisia ruokailmiéitd. Kiinnostus
ruokkii kiinnostusta, jonka myaéta trendit ja ilmiét laajenevat,
osan jaddessad lopulta osaksi arkeamme

Vaihtuvuus voi olla nopeaa: Kun yksi asia on pinnalla niin pinnan alla
kuplii jo joukko seuraavia.

Yrityksen kannalta haasteellista on ymmdrtdd, mihin trendiin kannattaa
tarttua ja minkd antaa mennd menojaan




Kulutuskayttaytymisen

megatrendeja... Sustalnabliity

FOOD Pleasure

"Mitd kuluttaja etsii...?” MEGATRENDS BEAAEE

Health, Wellness
& Appearance Convenience

Lahde: The Future of Food and 6 Key Megatrends with Dr Bruce Campbell. 2016.
http://www.sequadrinks.co.nz/blog/2016/3/the-future-of-food-and-6-key-megatrends-with-dr-bruce-campbell/



http://www.sequadrinks.co.nz/blog/2016/3/the-future-of-food-and-6-key-megatrends-with-dr-bruce-campbell/

Pysyuvia suuntauksia...

Yksildlliset tarpeet & kulutuksen polarisoituminen

Kuluttaja haluaa yhé pidemmdlle madrittdd itse
roolinsa eri tilanteissa. Henkilékohtaisista
arvoistaan riippuen hdn voi olla yhden tuoteryhmdn
osalta ddrimmdisen hintaherkkd ja toisaalta
panostaa laatuun jossakin toisessa. Motiivien
ymmdartdminen on térkedad!

Perhekokojen pieneneminen, ikééntyvd véesto

1 ja 2 hengen talouksia on IGnsimaissa entistd
enemmdn, kun perheitd perustetaan entista
vanhempana. lakkaitd ihmisié on tulevaisuudessa
ldnsimaissa suhteessa nuoria enemmdan ja
erityisesti heille kuluttajille suunnattuja tuotteita on
vield vahan.




Pysyuvia suuntauksia...

é'-:> Positive

oot Thinking Terveellisyys, hyvinvointi
Better He {411 Ter_vee/_//s;_/ys ja hyvdt e//:ntavat puhuttavat edelleen ja
L.-f, hyvinvointi on mittava bisnes. Suomessa puhdas luonto
VI 142 Feel ja eksoottinen, pohjoinen sijainti tarjoavat hyvat
Regular Good lGhtokohdat uusien tuotteiden kehittdmiselle niin koti-

B <“:§ kuin vientimarkkinoillekin.

Kestdvd kehitys

Huoli ilmaston muutoksesta ja sen ennakoiduista
vaikutuksista saa ihmiset yhd enemmdn miettimdadén
ruokansa alkuperdd, tuotantotapoja ja
ympdristovaikutuksia. Ruokahdvikin hallinta, kasvisten
kaytto ja eldinperdisten raaka-aineiden korvaaminen
muilla vaihtoehdoilla yleistyy.




Pysyuvia suuntauksia...

Kiireinen eldmdnrytmi, vdlipalasyéminen

Arkisyomisen halutaan olevan nopeaa ja helppoa —
tarvitaan monipuolisia ratkaisuja niille, jotka eivdt
ehdi, halua tai osaa valmistaa ruokaansa kotona.
Myos ruokapalvelut kehittyvat vastaamaan tdhdén

tarpeeseen.

Ruoan eldmyksellisyys — ”“Eater-tainment”

Ruoalta kaivataan eldmyksia: Tarinoita,
tarttumapintaa, mielenkiintoisuutta. Ruoka ei ole
vain ruokaa, vaan siihen halutaan liittGa
kokemuksellisia elementtejd ja yllatysta.
Laajennettu todellisuus tulevaisuudessa?




5 BAKING BETTER BUSINESS

The 15 most innovative food sectors in Europe

(2015, % of total European food innovation) Food innovation frends in Europe (2014-2015,%)
Ready-made medls C— Ve of crse: | S 109
Dairy products O 7 5 Sophistication  CHEEEEE 113.:
Soft drinks . .2 Easyfohondle  CHEEEEEEES "_?? .

]
Savoury frozen products O Nl 02
Meat, delicatessen, poultry O 5.7 SRS 0.3

Medical I 3.2

S 59

Food innovation trends in Europe Drivers of innovation in Europe (2014-2015, %)

-------

Pleosure (D 5 ¢
S 56.3

Health G 9.3
G 1.1

Convenience (D 16.2
G 18.8

Physical @ 45
@& 57

Ethics 816 ® 2015
112 e 2014

Ldahde: Food & Drink Europe: Data & Trends — EU food and drink industry 2016.



http://www.fooddrinkeurope.eu/uploads/publications_documents/Data_and_trends_Interactive_PDF.pdf

5 BAKING BETTER BUSINESS

Muutamia poimintoja...

sEI— Pikantbrot, leipd ilman perinteisid
v @ vilioja

SALAD JAR W sAulDMkr
THE PERSIAN

”L 7 CBQL "1 BOL g BQL,;

Energy

2 PACK

Pack’d: pakastesmoothiet BOL - kulhoruoat




Jlakery

Suomessa paljon potentiaalia
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S-ryvhma: Kasviproteiini
Keskon kysely: Ruuasta haetaan nyt H éir!ll(iksen myyrfti TR T e

elamyksia - "Vege on suuri trendi, joka paistisuikaleet
ei mene ihan heti ohitse”

Keskon tutkimuksen mukaan kuluttajat haluavat myos arkea helpottavia tuotteita

Kuten valmiiksi pilkottuja kasviksia. Tuote on jo chittanut porsaan sisdfileet ja lahentelee

karjalanpaistilihojen myyntia viikkotasolla.

Kasvissyonli kasvaa ja 8 muula MT 29.9.2016
trendii suomalaisen lautasella ENSI VUONNA OSTETAAN ENEMMAN
Vastuullisuus ja kestavan kehityksen KASVIKSIA JA HIFISTELLAAN RUOAN KANSSA

tiedostaminen korostuvat suomalaisten
ruokailussa vuonna 2017.

1S 23.11.2016

22112016

Kesko tiedote 22.11.2016

Kokeilitko naita 2000-luvun
ruokatrendeja? Professori kertoo,
miksi kasvisruoka on tullut
jaadakseen

HS02.11.2016
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Mita seuraavaksi?
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Hyonteisia proteiinin lahteena?

Nutrition Facts
Per 100 grams
of cooked weight  Mealworms Crickets
Roasted Boiled, roasted
Calories 436 472
Protein 5543 g 58.51g
Fat 189¢g 240g
Saturated 4139 8.48¢g
Monounsaturated 6.48 g 5149
Polyunsaturated 7.33¢g 9.09g
Omega-6 7.08g 6.28g
: Omega-3 0.297 g 281g
O 5 Carbohydrates 1549 84g
; g Sugars 05g 049
wi Dietary fiber 8.7g 6g
<X :
=0 10g Protein - All Natural Cholesterol 149 mg 208 mg
5 GLUTEN-FREE | NO SOY | GRAIN-FREE | NO DAIRY
NET WT. N 2.1 0Z [60G] Vitamin A 620 IU no data
Calcium 810 mcg 1100 mcg
= Iron 37 mcg 25 mcg
Potassium 11 mg 11 mg
Sodium 1.8 mg 3.1mg




Tulevaisuuden ruoka tuotetaan toisin

Teknologia mahdollistaa tulevaisuudessa yhé mielenkiintoisempia ratkaisuja ruoan
tuotantoon: Ruoan ‘tulostaminen’ raaka-ainemassoista haluttuun muotoon,
soluviljelmadt kotikeittiossd ja laboratoriossa “valmistettu” liha ja maito ovat kaikki
jo nyt teknologisesti mahdollisia ratkaisuja.

MEMPHIS

MEATS



https://www.naturalmachines.com/
http://www.vtt.fi/sites/CellPod/fi
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Katse tulevaisuuteen!

SUOMALAISET MUKAAN Suomalais;eF etsivéthrtatkalifija r.L.JoI<"at.ucl)ltannon Pjaastiisi;r(;o §
eurooppalaisessa yhteenliittymassa, jolle on myénnetty miljoonan

EIAN.I-ESMAATNLJSI_‘I_%EAA- euron rahoitus.

NON TU LEVAISUU'ITA Helsingin yliopisto ja Teknologian tutkimuskeskus VTT ovat menestyneet Euroopan

inNnnvaatin- ia teltnnlagiainstitinitin (FITY KIC-rahnitnichaiicsa Siinmalaicset nvat miikana

ScenoProt

NOV

29

Tonicl6 - Food Tech
Innovation

by ArcticStartup Media Oy

Hyonteiset ruokaketjussa

Hyonteiset ruokaketjussa -hanke tutkii mahdollisuuksia hydnteisten hyddyntidmiseen
suomalaisessa ruokaketjussa. Tutkimus painottuu kasvatettujen hy&nteisten
hyddyntimiseen ruuanldhteend sekd raaka-aineena ruokaketjun eri osissa aina
hydnteisten kasvattamisesta kuluttajille saakka. Turun yliopiston ja
Luonnonvarakeskuksen yhteishankkeessa on mukana joukko yrityksia koko
elintarvikeketjun varrelta.
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Kiitos

Antti Isokangas
Makery Oy

antti.isokangas@makery.fi
+358 40 761 6699



mailto:antti.isokangas@makery.fi

Lahteita ja lisaluettavaa:

e http://www.reimagine-food.com/why/
* http://www.bbc.com/news/magazine-18813075

* http://www.fooddrinkeurope.eu/uploads/publications documents/Data and tren
ds Interactive PDF.pdf

* http://www.foodnavigator.com/Market-Trends/Mintel-s-top-European-trends-for-
2017-and-the-firms-already-following-them/(page)/4

* https://www.luke.fi/scenoprot/
* https://www.eventbrite.com/e/tonic16-food-tech-innovation-tickets-29213945698

* https://www.helsinki.fi/fi/uutiset/suomalaiset-mukaan-ratkomaan-globaalin-
ruokatuotannon-tulevaisuutta

o http://www.utu.fi/fi/vksikot/fff/palvelut/kehitysprojektit/hyonteiset/Sivut/home.as
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http://www.utu.fi/fi/yksikot/fff/palvelut/kehitysprojektit/hyonteiset/Sivut/home.aspx

